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УКРАЇНА
ПЛЮЩІВСЬКА ЗАГАЛЬНООСВІТНЯ ШКОЛА І-ІІІ СТУПЕНІВ

БАШТАНСЬКОЇ   МІСЬКОЇ   РАДИ

БАШТАНСЬКОГО РАЙОНУ МИКОЛАЇВСЬКОЇ   ОБЛАСТІ
Ідентифікаційний код 31528879

56143, Миколаївська обл., Баштанський р-н, с. Плющівка, вул. Шкільна, 2,   тел. 9-38-32,

ел. пошта <plyuschivka@gmail.com>
Вх. № 01-07/________  від «___.___»20____р.
Н А К А З 
с. Плющівка

02.09.2021                                                                                                                                  № 68
Про організаційні заходи по забезпеченню 
безпечного  харчування учнів 

у 2021/2022 навчальному році


           На виконання наказу по школі від 01 вересня 2021 року " Про організацію харчування учнів закладу у 2021/2022 навчальному році" № 67, з метою організації повноцінного харчування дітей шкільного віку,-
НАКАЗУЮ:  
1. Затвердити цим наказом списки дітей пільгової категорії, які харчуються безоплатно:

	№ п/п
	Прізвище, ім’я учня 
	клас
	Категорія
	Термін дії пільги

	1
	Корнієнко Анастія
	2
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	2
	Радутній Олександр
	3
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	3
	Кликун Артем 
	3
	Малозабезпечена сім’я  
	01.04 – 30.09.21

	4
	Кошулько Анна
	4
	Малозабезпечена сім’я  
	01.06 – 30.11.21

	5
	Гордей Діана
	4
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	6
	Кликун Денис
	5
	Малозабезпечена сім’я  
	01.04 – 30.09.21

	7
	Кучеренко Дарина
	5
	Малозабезпечена сім’я  
	01.06 – 30.11.21

	8
	Корнієнко Данило
	6
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	9
	Гордей Сергій
	6
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	10
	Левченко Тетяна
	6
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	11
	Корнієнко Володимир
	9
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	12
	Кликун Максим
	9
	Малозабезпечена сім’я  
	01.04 – 30.09.21

	13
	Левченко Катерина
	11
	Малозабезпечена сім’я  
	01.07 – 31.12.21

	14
	Костяк Андрій
	4
	Малозабезпечена сім’я  
	01.04 – 30.09.21

	15
	Корольов Дмитро
	7
	Малозабезпечена сім’я  
	01.04 – 30.09.21

	16
	Остромогильський Анатолій
	9
	Малозабезпечена сім’я  
	01.04 – 30.09.21

	17
	Остромогильський Віталій
	6
	Малозабезпечена сім’я 
Дитина з ООП 
	01.04 – 30.09.21
безстроково

	18
	Полелюк Артем
	5
	Дитина - інвалід
	До 25.11.21 р.

	19
	Тригуб Вікторія
	8
	Дитина - інвалід
	До 25.10.25 р.

	20
	Войцова Дарія
	1
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	21
	Боровик  Микита
	2
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	22
	Тригуб Аріна
	4
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	23
	Козиренко Микола
	4
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	24
	Тригуб Максим
	5
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	25
	Гончаров Андрій
	7
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	26
	Прокопчук Денис
	8
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	27
	Гук Костянтин
	5
	Дитина учасника АТО
	безстроково

	28
	Мелещенко Максим
	6
	Дитина - сирота
	безстроково

	29
	Перчак Денис
	7
	Дитина - сирота
	безстроково

	30
	Мелещенко Вікторія
	9
	Дитина - сирота
	безстроково

	31
	Гавриленко Єлизавета
	11
	Дитина - сирота
	безстроково


Всього станом на 01.09.2021 року учнів, охоплених безоплатним харчуванням, – 31 особа.                                                                                        

2. Цим наказом затвердити інструкцію з утилізації харчових відходів (додаток 1). 
3. Затвердити режим харчування та графік видачі страв з харчоблоку на класи, враховуючи вимоги до організації освітнього процесу в умовах адаптивного карантину:

10 год 10 хв – 1-4 класи;

11 год 15 хв – 5 -11 класи.

4. Встановити вартість щоденного одноразового харчування одного учня у розмірі 15.75 гривень

5. Затвердити комісію з бракеражу продуктів харчування та продовольчої сировини у складі:

  Дуплик Т.Г. - відповідальної за організацію харчування особи, визначеної наказом по закладу;

  данилюк В.В. - медичної сестри запасу;

  Гайдук Т.М. – кухаря, яку зобов’язати: 
5.1. Проводити оцінювання якості продуктів харчування та продовольчої сировини відповідно до вимог чинного законодавства та Положення про комісію з бракеражу (розробляється у навчальному закладі).

5.2. Брати участь у прийомці продуктів лише за наявності супровідних документів, що підтверджують їх походження, безпечність і якість, відповідність вимогам державних стандартів.

6. Директору школи Таранковій С.В.: 

6.1. Взяти під особистий контроль роботу харчоблоку у закладі освіти, дбати про належне утримання та вчасне забезпечення харчоблоку та їдальні справним технологічним обладнанням, інвентарем і посудом, деззасобами. 

6.2. Забезпечити проведення роз’яснювальної роботи серед батьківської громадськості щодо організації харчування у сім’ї дітей різного віку; інформувати батьків, дітей та працівників навчального закладу про протиепідемічні заходи щодо попередження спалахів гострих кишкових інфекцій і харчових отруєнь. 

6.3. Систематично організовувати обговорення на батьківських зборах питань, пов’язаних з організацією гарячого харчування учнів. 

6.4. Забезпечити умови для організації харчування у шкільній їдальні інших категорій учнів за рахунок батьківських та спонсорських коштів.

7. Дуплик Тетяну Григорівну, завідувача господарством школи, яка призначена відповідальною за здійснення організації харчування у закладі, зобов'язати дотримуватися  основних вимог  її діяльності:

7.1. Харчування здійснювати за перспективним  двохтижневим  меню та меню-розкладом, погодженим з Держпродспоживслужбою в Миколаївській області.
7.2.  Заборонити реалізацію через харчоблок виробів та продуктів, які не пройшли належного контролю та сертифікації.

7.3. Забезпечувати неухильне дотримання нормативно-правових документів з питань організації харчування у навчальному закладі.

7.4. Посилити контроль за працівниками закладу щодо своєчасного проходження медичного огляду, дотримання Порядку організації харчування дітей у загальноосвітніх навчальних закладах.

7.5. Здійснювати контроль за наявністю обов'язкових по закладу освіти наступних документів:
          - накладні на отримані продукти;

           - заявка на продукти;
           - калькуляційні картки;
           - щоденне меню-розклад;
           - технологічні картки приготування страв;
           - бракеражні журнали;
           - книга складського обліку;

           - журнал обліку виконання норм харчування;
           - журнал обліку дітей;
           - журнал здоров'я працівників харчоблоку;

           - місячний звіт.

7.6. Тримати на постійному адміністративно-громадському та оперативному контролі  питання організації харчування в навчальному закладі. 

7.7. Аналізувати стан виконання норм харчування дітей щомісячно, щоквартально. Звіт про організацію харчування  подавати відділу освіти, молоді та спорту ( щомісяця до 20 числа).

7.8. Щодня на кожний наступний день складати меню-розклад із зазначенням вікових категорій відповідно до примірного двотижневого меню, картотеки страв.

7.9. Знімати пробу страв за півгодини до видачі їжі в об’ємі не більше однієї порції, відповідно до переліку страв, наведеному в меню-розкладі, за температури, за якої вживатиметься страва, результати зняття проби вносити до Журналу бракеражу готової продукції.

7.10.Бути присутньою під час відбирання добових проб кухарем.

7.11. Контролювати виконання норм харчування у навчальному закладі. Аналізувати виконання затвердженого набору продуктів щомісячно кожні десять днів, протягом року з урахуванням норм заміни продуктів за енергоцінністю із зазначенням в Журналі обліку виконання норм харчування.

7.12. Щодня розміщувати завірене керівником навчального закладу щоденне меню із зазначенням виходу кожної страви поруч з вікном видачі їжі з харчоблоку та в інформаційних куточках для батьків.

7.13. Контролювати безпечність та якість продуктів та продовольчої сировини, які надходять до закладу, реєструвати в Журналі бракеражу сирих продуктів відомість про якість продуктів, що швидко псуються.

7.14. Контролювати санітарний стан харчоблоку навчального закладу.

7.15. Контролювати дотримання правил особистої гігієни персоналом, перевіряти наявність гнійничкових захворювань і гострих респіраторних інфекцій у працівників харчоблоку, про що зазначати в Журналі здоров’я працівників харчоблоку.

7.16. При встановленні недоброякісності будь-якого продукту повертати його постачальнику послуги, направляти письмове повідомлення на ім’я начальника відділу освіти, молоді та спорту виконавчого комітету Баштанської міської ради.

8.Затвердити комісію по перевірці харчоблоку у такому складі:

8.1.________________ – голова комісії, голова батьківського комітету школи.

Члени комісії:

 Дуплик Т.Г. – завідуюча господарством школи;

Данилюк В.В. – голова профкому школи;

Прокопчук О.В. – член батьківського комітету школи.

Розробити та затвердити єдині посадові обов’язки кожного члена комісії. 

9. Комісії з організації харчування забезпечувати здійснення контролю:

-  за повноцінним, безпечним і якісним харчуванням дітей, 

- за забезпеченням належного санітарно-гігієнічного режиму в закладі, 

- за дотриманням умов і термінів зберігання продуктів, правилами особистої гігієни працівників харчоблоку, 

- за дотриманням норм харчування. 

10.Кухарю Гайдук Тетяні Миколаївні:

10.1. Проводити контрольну зачистку свіжих овочів у присутності медичного працівника чи особи, відповідальної за організацію харчування, результати обробки, відходи після холодної обробки або другої термічної обробки риби, м’яса зазначити у Журналі обліку відходів.

10.2.Зберігати до вечора відходи м’яса, риби, яєць тощо

10.3. Відбирати пробу з казана в об’ємі 1 порції в чистий посуд з кришкою до видачі їжі учням  у присутності медичної сестри або особи, відповідальної за організацію харчування, проби щодня зберігати на харчоблоці у холодильнику протягом доби.

10.4. Видавати готові страви тільки після зняття проби медичною сестрою або особою, відповідальною за організацію харчування, та з її дозволу, відповідно до затвердженого графіка видачі їжі з харчоблоку. 

10.5. Суворо дотримуватися санітарно-гігієнічних та протиепідеміологічних вимог під час зберігання, кулінарної обробки продуктів харчування, дотримуючись послідовності виробничого процесу та технології приготування їжі для дітей.

10.6. Не допускати на харчоблок сторонніх осіб, персонал без спеціального одягу.

10.7. Власним підписом засвідчувати у Журналі здоров’я працівників харчоблоку відсутність дисфункції кишечника та гострих респіраторних інфекцій.

10.8. Використовувати тільки за призначенням обладнання, посуд та інвентар харчоблоку. Здійснювати миття посуду та його зберігання відповідно до вимог (додаток 2 - Пам'ятка)

10.9. Нести персональну відповідальність за утилізацію харчових відходів, які утворюються  на харчоблоці закладу. Здійснювати облік харчових відходів.

11. Дирекції школи вивчати питання організації харчування у закладі, залучивши (за домовленістю) представників спеціалістів районної санітарно-епідеміологічної служби та  працівника закладу. У разі виявлення порушень в організації харчування, вжити неухильних заходів щодо їх усунення. Заслухати питання організації харчування на педагогічній раді. 

12. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою

                     Директор школи                                           Світлана ТАРАНКОВА
                    З наказом ознайомлені:
                              Дуплик Т.Г.
                                                                                       Гайдук Т.М.


Данилюк В.В.
                                                                                                     Прокопчук О.В.


______________

Додаток 1 до наказу 

від 02.09.2021 р. № 68
                                                                                     «ЗАТВЕРДЖУЮ»

                                                                           Директор Плющівської ЗОШ І-ІІІ ступенів 

                                                                           _______________________  С.І.Таранкова

                                                                           «____» _____________________ 20 __ р.


ІНСТРУКЦІЯ

щодо утилізації (знищення) харчових та інших відходів

для кухаря Гайдук Тетяни Миколаївни

         Інструкцію складено згідно вимог законодавства України,  Закону України  « Про основні принципи та вимоги  до безпечності та якості харчових продуктів»  та у  зв’язку з відсутністю договору з Баштанською міською радою щодо  утилізації (знищення) харчових та інших відходів.

Гайдук Тетяні Миколаївні, кухарю шкільної їдальні: 

1. Для збору та утилізації харчових відходів використовувати 40 - літрову ємність,  яка герметично закривається. Позначити її маркуванням з написом "Харчові відходи".

2. Кухарю школи  Гайдук Т.М. у процесі утилізації харчових відходів неухильно дотримуватися наступних дій:

2.1. Харчові відходи від овочів, фруктів, м’ясних та рибних виробів, молочних продуктів  збирати в дану ємність, для утилізації зібрані відходи заливати дезінфікуючим 2% розчином кальцинованої соди.
2.2. Після заповнення ємності на 2/3 частини об’єму, утилізувати відходи у вигрібну яму каналізаційної системи закладу.

2.3. Відповідну ємність після видалення відходів промити гарячою водою з миючими засобами  та провести дезінфекцію 2% розчином кальцинованої соди, ополоснути гарячою водою і висушити.
2.4. Підготовлену ємність використовувати для наступної утилізації відходів.

6. Зберігати ємність  в місці, недоступному для  сторонніх осіб та учнів.

8. Відповідальні за утилізацію: кухар  Гайдук Тетяна Миколаївна

З інструкцією ознайомлена:       ______________ кухар Гайдук Т.М.

Додаток 2 до наказу 

від 02.09.2021 р. № 68
П А М ' Я Т К А

по миттю посуду на харчоблоці

Миття столового посуду проводиться механічними  миючими машинами  або  ручним способом.  При митті ручним способом повинні бути обладнані:

     а) для столового посуду - трьохгніздні ванни,  у третій з них слід мати спеціальні решітки і гнучкий шланг  з  душовою  насадкою для  ополіскування  вимитого  посуду;  у місці приєднання ванни до каналізації передбачаються повітряні розриви не менше  20  мм  від верхньої прийомної лійки;

     б) для  миття  стаканів,  кухлів передбачаються  двохгніздні ванни.

Режим миття  посуду  при   ручному   способі   повинен   бути  слідуючим:

     а) механічне видалення залишків  їжі  щіткою  або  дерев'яною лопаткою;

     б) у першому  гнізді  ванни  миття  щіткою  у  воді,  що  має температуру 50 град. C, з додаванням дозволених МОЗ України миючих засобів;

     в) дезінфекція посуду проводиться у другому гнізді ванни 0,2% розчином хлорного вапна, хлораміну, гіпохлориту кальцію (натрію);

     г) ополіскування  посуду  у  третьому  гнізді  ванни  гарячою проточною водою з температурою не нижче 65 град. C, для чого посуд загружається у металеві сітки;

     д) просушування посуду  у  сушильних  шафах,  на  спеціальних полицях або решітках.

Режим миття скляного посуду:

     а) механічна очистка;

     б) миття з використанням миючих засобів і знезаражування;

     в) ополіскування   посуду  у  другому  гнізді  ванни  гарячою проточною водою з температурою не нижче 65 град. C;

     г) прокалювання вимитих приборів у парочних або духових шафах протягом 2 - 3 хвилин;  шафах-стерилізаторах ШСС-80; чисті столові набори  зберігаються  у вертикальному положенні (ручками догори) в металевих касетах,  які повинні щоденно промиватися. Забороняється зберігання наборів внасип на підносах і тарілках.

Режим миття кухонного посуду.

     Харчоварочні котли  очищують  від  залишків  їжі  і  миють  у гарячій воді  (45  -  50  град.  C) з додаванням дозволених миючих засобів з допомогою щіток  з  ручкою,  потім  ополіскують  гарячою водою не нижче 65 град.C. Дозволяється ополіскувати харчоварочні котли,  каструлі і т.  ін.  за допомогою гнучкою шлангу з  душовою насадкою.   

Для  миття  кухонною  посуду  необхідно  встановлювати двохгніздні ванни затверджених типорозмірів.

     Столи миють гарячою водою  з  милом,  содою  спеціально виділеними  для  цього ганчірками з промаркованої тари.  Щітки для миття посуду  і  ганчірки  для  протирання  підлог  по  закінченні прибирання кип'ятять  15  хвилин або замочують в 0,5%  освітленому розчині хлорного вапна або 1%  розчині  хлораміну  на  30  хвилин,потім  сушать  або зберігають у спеціально виділеному місці.  Весь інвентар для  прибирання  повинен  бути  промаркований.  Ганчірки,миючі та дезінфікуючі засоби повинні зберігатися у промаркованих ємкостях у спеціально відведеному місці.
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